


 
1. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ, ДОСТИГАЕМЫЕ ПРИ ИЗУЧЕНИИ 

ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» В 7-8 КЛАССАХ 

ЛИЧНОСТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ 

Личностные результаты отражают сформированность, в том числе в части:  

1. Патриотического воспитания: ценностного отношения к отечественному 

научному наследию, понимания значения технологии и научных достижений в данной 

области в жизни современного общества, способности владеть достоверной информацией 

о передовых достижениях и открытиях мировой и отечественной науки, 

заинтересованности в научных знаниях обустройстве мира и общества; 

2. гражданского воспитания и нравственного воспитания детей на основе 

российских традиционных ценностей: представления о социальных нормах и правилах 

межличностных отношений в коллективе, готовности к разнообразной совместной 

деятельности при выполнении учебных, познавательных задач, выполнении 

экспериментов, создании учебных проектов, стремления к взаимопониманию и 

взаимопомощи в процессе этой учебной деятельности; готовности оценивать своё 

поведение и поступки своих товарищей с позиции нравственных и правовых норм с 

учётом осознания последствий поступков; 

5. популяризации научных знаний среди детей (Ценности научного познания): 

мировоззренческих представлений соответствующих современному уровню развития 

науки и составляющих основу для понимания сущности научной картины мира; 

представлений об основных закономерностях развития природы, взаимосвязях человека с 

природной средой, о роли предмета в познании этих закономерностей; 

- познавательных мотивов, направленных на получение новых знаний по 

предмету, необходимых для объяснения наблюдаемых процессов и явлений; 

- познавательной и информационной культуры, в том числе навыков 

самостоятельной работы с учебными текстами, справочной литературой, доступными 

техническими средствами информационных технологий; 

- интереса к обучению и познанию, любознательности, готовности и 

способности к самообразованию, исследовательской деятельности, к осознанному выбору 

направленности и уровня обучения в дальнейшем; 

6. физического воспитания и формирования культуры здоровья: 

осознания ценности жизни, ответственного отношения к своему здоровью, соблюдения 

основ правильного и здорового питания, установки на здоровый образ жизни, осознания 

последствий и неприятия вредных привычек, необходимости соблюдения правил 

безопасности в быту и реальной жизни; 

7. трудового воспитания и профессионального самоопределения: 

коммуникативной компетентности в общественно полезной, учебноисследовательской, 

творческой и других видах деятельности; интереса к практическому изучению профессий 

и труда различного рода, в том числе на основе применения предметных знаний, 

осознанного выбора индивидуальной траектории продолжения образования с учётом 

личностных интересов и способности к предмету, общественных интересов и 

потребностей; 

8. экологического воспитания: экологически целесообразного отношения к 

природе как источнику жизни на Земле, основе её существования, понимания ценности 

здорового и безопасного образа жизни, ответственного отношения к собственному 

физическому и психическому здоровью, осознания ценности соблюдения правил 

безопасного поведения при работе с веществами, а также в ситуациях, угрожающих 

здоровью и жизни людей; 

- способности применять знания, получаемые при изучении предмета, для решения 

задач, связанных с окружающей природной средой, повышения уровня экологической 
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культуры, осознания глобального характера экологических проблем и путей их решения 

посредством методов предмета; 

- экологического мышления, умения руководствоваться им в познавательной, 

коммуникативной и социальной практике. 

Также у учащихся будут сформированы: 

- познавательные интересы и творческая активность в данной области предметной 

технологической деятельности; 

- желание учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и 

перспективных потребностей; 

- развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности; 

- овладение правилами научной организации умственного и физического труда; 

- самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных 

сферах с позиций будущей социализации; 

- планирование образовательной и профессиональной карьеры; 

- осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и 

эффективной социализации; 

- бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам; 

- проявление технико-технологического и экономического мышления при 

организации своей деятельности. 

 

МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ 

У учащихся будут сформированы: 

- умения планирования процесса созидательной и познавательной деятельности; 

- умение выбирать оптимальные способы решения учебной или трудовой задачи на 

основе заданных алгоритмов; 

- творческий подход к решению учебных и практических задач в процессе моде-

лирования изделия или технологического процесса; 

- самостоятельность в учебной и познавательно-трудовой деятельности; 

- способность моделировать планируемые процессы и объекты; 

- аргументирование обоснований решений и формулирование выводов; отображение 

в адекватной задачам форме результатов своей деятельности; 

- умение выбирать и использовать источники информации для подкрепления по-

знавательной и созидательной деятельности; 

- умение организовывать эффективную коммуникацию в совместной деятельности с 

другими её участниками; 

- соотнесение своего вклада с деятельностью других участников при решении общих 

задач коллектива; 

- оценка своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эсте-

тических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам; 

- умение обосновывать пути и средства устранения ошибок или разрешения про-

тиворечий в выполняемой деятельности; 

- понимание необходимости соблюдения норм и правил культуры труда, правил 

безопасности деятельности в соответствии с местом и условиями деятельности правил 

безопасности деятельности в соответствии с местом и условиями деятельности. 

 

ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ  

В познавательной сфере у учащихся будут сформированы: 

- владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач; 



3 

 

- ориентирование в видах и назначении методов получения и преобразования ма-

териалов, энергии информации, объектов живой природы и социальной среды, а также в 

соответствующих технологиях общественного производства и сферы услуг; 

- ориентирование в видах, назначении материалов, инструментов и оборудования, 

применяемого в технологических процессах; 

- использование общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной 

технологической деятельности; 

- навык рационального подбора учебной и дополнительной технической и техно-

логической информации для изучения технологий, проектирования и создания объектов 

труда; 

- владение кодами, методами чтения и способами графического представления 

технической, технологической и инструктивной информации; 

- владение методами творческой деятельности; 

- применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и 

проектов. 

В сфере созидательной деятельности у учащихся будут сформированы: 

- способности планировать технологический процесс и процесс труда; 

- умения организовывать рабочее место с учётом требований эргономики и научной 

организации труда; 

- умения проводить необходимые опыты и исследования при подборе материалов и 

проектировании объекта труда; 

- умения подбирать материалы с учётом характера объекта труда и технологии; 

- умения подбирать инструменты и оборудование с учётом требований технологии и 

имеющихся материально-энергетических ресурсов; 

-  умения анализировать, разрабатывать и/или реализовывать прикладные техни-

ческие проекты; 

-  умения анализировать, разрабатывать и/или реализовывать технологические 

проекты, предполагающие оптимизацию технологии; 

- умения обосновывать разработки материального продукта на основе самостоя-

тельно проведённых исследований спроса потенциальных потребителей; 

- умения разрабатывать план возможного продвижения продукта на региональном 

рынке; 

- навыки конструирования механизмов, машин, автоматических устройств, про-

стейших роботов с помощью конструкторов; 

- навыки построения технологии и разработки технологической карты для ис-

полнителя; 

- навыки выполнения технологических операций с соблюдением установленных 

норм, стандартов, ограничений, правил безопасности труда; 

- умения проверять промежуточные и конечные результаты труда по установленным 

критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и 

карт пооперационного контроля; 

- способность нести ответственность за охрану собственного здоровья; 

- знание безопасных приёмов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и 

гигиены; 

- ответственное отношение к трудовой и технологической дисциплине; 

- умения выбирать и использовать коды и средства представления технической и 

технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертёж, эскиз, 

технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и 

ситуацией общения; 
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- умения документировать результаты труда и проектной деятельности с учётом 

экономической оценки. 

В мотивационной сфере у учащихся будут сформированы: 

- готовность к труду в сфере материального производства, сфере услуг или соци-

альной сфере; 

- навыки оценки своих способностей к труду или профессиональному образованию в 

конкретной предметной деятельности; 

- навыки доказательно обосновывать выбор профиля технологической подготовки в 

старших классах полной средней школы или пути получения профессии в учреждениях 

начального профессионального или среднего специального образования; 

- навыки согласовывать свои возможности и потребности; 

- ответственное отношение к качеству процесса и результатов труда; 

- проявления экологической культуры при проектировании объекта и выполнении 

работ; 

- экономность и бережливость в расходовании времени, материалов, денежных 

средств, своего и чужого труда. 

В эстетической сфере у учащихся будут сформированы: 

- умения проводить дизайнерское проектирование изделия или рациональную эс-

тетическую организацию работ; 

- владение методами моделирования и конструирования; 

- навыки применения различных технологий технического творчества и декора-

тивно-прикладного искусства в создании изделий материальной культуры или при 

оказании услуг; 

- умение сочетать образное и логическое мышление в процессе творческой дея-

тельности; 

- композиционное мышление. 

В коммуникативной сфере у учащихся будут сформированы: 

- умение выбирать формы и средства общения в процессе коммуникации, адек-

ватных сложившейся ситуации; 

- способность бесконфликтного общения; 

- навыки участия в рабочей группе с учётом общности интересов её членов; 

- способность к коллективному решению творческих задач; 

- желание и готовность прийти на помощь товарищу; 

- умение публично защищать идеи, проекты, выбранные технологии и др. 

В физиолого-психологической сфере у учащихся будут сформированы: 

- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными ин-

струментами и приспособлениями; 

- достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных 

технологических операций; 

- соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с 

учётом технологических требований; 

- развитие глазомера; 

- развитие осязания, вкуса, обоняния. 

 

Современные материальные, информационные гуманитарные технологии и 

перспективы их развития 

Результаты выпускника основной ступени базового уровня выражаются в том, что 

выпускник: 
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называет и характеризует технологии производства и обработки материалов, 

производства, технологии растениеводства и животноводства, информационные 

технологии, актуальные управленческие технологии, нанотехнологии; 

объясняет на произвольно избранных примерах принципиальные отличия со-

временных технологий производства материальных продуктов от традиционных 

технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами 

обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и 

мерой их технологической чистоты. 

Выпускник получает возможность анализировать и аргуметированно рассуждать о 

развитии технологий в сферах производства и обработки материалов, машиностроения, 

производства продуктов питания, технологий растениеводства и животноводства, ин-

формационной сфере. 

Формирование технологической культуры и проектно-технологического 

мышления учащихся 

Результаты выпускника основной ступени базового уровня выражаются в том, что 

выпускник: 

следует технологии, в том числе в процессе изготовления нового продукта; 

оценивает условия применимости технологии, в том числе с позиций экологи-

ческой защищённости; 

проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путём, в том числе самостоя-

тельно планируя такого рода эксперименты; 

проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько 

технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или 

информационного продукта; 

проводит оценку и испытание полученного продукта; 

проводит анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных 

продуктах; 

описывает технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического 

изображения; 

анализирует возможные технологические решения, определяет их достоинства и 

недостатки в контексте заданной ситуации; 

получает и анализирует опыт разработки прикладных проектов: 

определяет характеристики и разработку материального продукта, включая его 

моделирование в информационной среде (конструкторе). 

Выпускник получит возможность научиться: формулировать проблему, требую-

щую технологического решения; модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с 

ситуацией (заказом, потребностью, задачей); оценивать коммерческий потенциал 

продукта. 

Построение образовательных траекторий и планов в области 

профессионального самоопределения 

Результаты выпускника основной ступени базового уровня выражаются в том, что 

выпускник: 

характеризует группы профессий, обслуживающих технологии в сферах произ-

водства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, 

сервиса, информационной сфере; 

характеризует группы предприятий региона проживания; 

характеризует учреждения профессионального образования различного уровня, 

расположенные на территории проживания обучающегося, по оказываемым ими об-

разовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения; 

получает опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными произ-

водствами в сферах производства и обработки материалов, машиностроения, произ-
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водства продуктов питания, растениеводства и животноводства, информационной сфере и 

деятельностью занятых в них работников. 

Выпускник получит возможность научиться анализировать социальный статус про-

извольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслу-

живающих технологии в сферах производства и обработки материалов, машиностроения, 

производства продуктов питания, растениеводства и животноводства, информационной и 

социальных сферах. 

Требования к результатам обучения 

В соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного 

стандарта основного общего образования планируемые результаты освоения содержания 

предмета «Технология» отражают: 

осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; 

формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической 

культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития 

технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и 

транспорта; 

овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, ре-

шения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления 

изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 

овладение средствами и формами графического отображения объектов или 

процессов, правилами выполнения графической документации; 

формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным 

предметам для решения прикладных учебных задач; 

развитие умений применять технологии представления, преобразования и ис-

пользования информации, оценивать возможности и области применения средств и 

инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания; 

формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми тех-

нологиями, их востребованности на рынке труда. 

При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Техно-

логия» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта 

основного образования к личностным, метапредметным и предметным результатам, и 

требования индивидуализации обучения. 

Как уже было сказано, содержание учебного курса «Технология» строится по годам 

обучения концентрически. В основе такого построения лежит принцип усложнения и 

тематического расширения 11 базовых компонентов, поэтому результаты обучения не 

разделены по классам. 
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СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» В 7-8 КЛАССАХ 

ОСНОВНЫЕ МОДУЛИ В КУРСЕ ТЕХНОЛОГИИ 

Структура содержания Программы выполнена по концентрической схеме. 

Содержание деятельности учащихся в каждом классе, с 7-го по 8-й, по Программе в 

соответствии с новой методологией включает в себя 11 общих для всех классов модулей:  

Модуль 1. Методы и средства творческой и проектной деятельности. 

Модуль 2. Производство. 

Модуль 3. Технология. 

Модуль 4. Техника. 

Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования 

конструкционных материалов. 

Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов. 

Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии.  

Модуль 8. Технологии получения, обработки и использования информации.  

Модуль 9. Технологии растениеводства. 

Модуль 10. Технологии животноводства. 

Модуль 11. Социальные технологии. 

Содержание модулей предусматривает изучение и усвоение информации по следу-

ющим сквозным тематическим линиям: 

� получение, обработка, хранение и использование технической и 

технологической информации; 

� элементы черчения, графики и дизайна; 

� элементы прикладной экономики, предпринимательства; 

� влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье 

человека; 

� технологическая культура производства; 

� культура и эстетика труда; 

� история, перспективы и социальные последствия развития техники и 

технологии; 

� виды профессионального труда и профессии. 

 

СОДЕРЖАНИЕ КУРСА 

7 КЛАСС 
� Теоретические сведения. Создание новых идей методом фокальных 

объектов. Техническая документация в проекте. Конструкторская документация. 

Технологическая документация в проекте. 

� Современные средства ручного труда. Средства труда современного 

производства. Агрегаты и производственные линии. 

� Культура производства. Технологическая культура производства. Культура 

труда. 

� Двигатели. Воздушные двигатели. Гидравлические двигатели. Паровые 

двигатели. Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели. 

Электрические двигатели. 

� Производство металлов. Производство древесных материалов. Производство 

синтетических материалов и пластмасс. Особенности производства искусственных воло-

кон в текстильном производстве. Свойства искусственных волокон. Производственные 

технологии обработки конструкционных материалов резанием. Производственные тех-

нологии пластического формования материалов. Физико-химические и термические 

технологии обработки материалов. 

� Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе 

приготовлений изделий из теста. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. 

Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления. 
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� Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и 

тепловая кулинарные обработки рыбы. Нерыбные пищевые продукты моря. Рыбные 

консервы и пресервы. 

� Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия 

электромагнитного поля. 

� Источники и каналы получения информации. Метод наблюдения в 

получении новой информации. Технические средства проведения наблюдений. Опыты 

или эксперименты для получения новой информации. 

� Грибы. Их значение в природе и жизни человека. Характеристика 

искусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям 

выращивания культивируемых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение 

урожая шампиньонов и вёшенок. Безопасные технологии сбора и заготовки дикорастущих 

грибов. 

� Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление 

рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача животным. 

� Назначение социологических исследований. Технология опроса: 

анкетирование. Технологии опроса: интервью. 

� Практические работы. Чтение различных видов проектной документации. 

Выполнение эскизов и чертежей. Анализ качества проектной документации проектов, вы-

полненных ранее одноклассниками. Разработка инновационного объекта или услуги 

методом фокальных объектов. 

� Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о 

современных средствах труда. Экскурсии. Подготовка рефератов о современных 

технологических машинах и аппаратах. 

� Сбор дополнительной информации о технологической культуре и культуре 

труда в Интернете и справочной литературе. Составление инструкций по технологической 

культуре работника. Самооценка личной культуры труда. 

� Ознакомление с принципиальной конструкцией двигателей. Ознакомление с 

конструкциями и работой различных передаточных механизмов. 

� Проектные работы по изготовлению изделий на основе обработки 

конструкционных и текстильных материалов с помощью ручных инструментов, 

приспособлений, станков, машин. Организация экскурсий и интегрированных уроков с 

учреждениями НПО, СПО соответствующего профиля. 

� Определение доброкачественности рыбы и морепродуктов 

органолептическим и методом химического анализа. 

� Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об 

областях получения и применения магнитной, электрической и электромагнитной 

энергии. 

� Составление формы протокола и проведение наблюдений реальных 

процессов. Проведение хронометража и фотографии учебной деятельности. 

� Определение по внешнему виду групп одноклеточных и многоклеточных 

грибов. Определение культивируемых грибов по внешнему виду. Создание условий для 

искусственного выращивания культивируемых грибов. Владение безопасными способами 

сбора и заготовки грибов. 

� Сбор информации и описание условий содержания домашних животных в 

своей семье, семьях друзей. Проектирование и изготовление простейших технических 

устройств, обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними: 

клетки, будки для собак, автопоилки для птиц, устройства для аэрации аквариумов, 

автоматизированные кормушки для кошек и др. Выявление проблем бездомных животных 

для своего микрорайона села, поселка. 

� Составление вопросников, анкет и тестов для учебных предметов. 

Проведение анкетирование и обработка результатов. 
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� Ознакомление с устройством и работой станков. Упражнения по 

управлению станками. Учебно-практические работы на станках. 

� Приготовление кулинарных блюд из теста; десертов и органолептическая 

оценка их качества. Механическая обработка рыбы и морепродуктов. Приготовление 

блюд из рыбы и морепродуктов. 

� Определение по внешнему виду групп одноклеточных и многоклеточных 

грибов. Определение культивируемых грибов по внешнему виду. Создание условий для 

искусственного выращивания культивируемых грибов. Владение безопасными способами 

сбора и заготовки грибов. Опыты по осуществлению технологических процессов про-

мышленного производства культивируемых грибов (в условиях своего региона). 

8 КЛАСС 
� Теоретические сведения. Дизайн в процессе проектирования продукта труда. 

Методы дизайнерской деятельности. Метод мозгового штурма при создании инноваций. 

� Продукт труда. Стандарты производства продуктов труда. Эталоны 

контроля качества продуктов труда. Измерительные приборы и контроль 

стандартизированных характеристик продуктов труда. 

� Классификация технологий. Технологии материального производства. 

Технологии сельскохозяйственного производства и земледелия. Классификация 

информационных технологий. 

� Органы управления технологическими машинами. Системы управления. 

Автоматическое управление устройствами и машинами. Основные элементы автоматики. 

Автоматизация производства. 

� Плавление материалов и отливка изделий. Пайка металлов. Сварка 

материалов. Закалка материалов. Электроискровая обработка материалов. 

Электрохимическая обработка металлов. Ультразвуковая обработка материалов. Лучевые 

методы обработки материалов. Особенности технологий обработки жидкостей и газов. 

� Мясо птицы. Мясо животных. 

� Выделение энергии при химических реакциях. Химическая обработка 

материалов и получение новых веществ. 

� Материальные формы представления информации для хранения. Средства 

записи информации. Современные технологии записи и хранения информации. 

� Микроорганизмы их строение и значение для человека. Бактерии и вирусы в 

биотехнологиях. Культивирование одноклеточных зелёных водорослей. Использование 

одноклеточных грибов в биотехнологиях. 

� Получение продукции животноводства. Разведение животных, их породы и 

продуктивность. 

� Основные категории рыночной экономики. Что такое рынок. Маркетинг как 

технология управления рынком. Методы стимулирования сбыта. Методы исследования 

рынка. 

� Практические работы. Деловая игра: «Мозговой штурм». Разработка 

изделия на основе морфологического анализа. Разработка изделия на основе метода 

морфологической матрицы. 

� Сбор дополнительной информации по характеристикам выбранных 

продуктов труда в Интернете и справочной литературе. Проведение наблюдений. 

Ознакомление с измерительными приборами и проведение измерений различных 

физических величин. Экскурсии. 

� Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об 

конкретных видах отраслевых технологий. Составление технологических карт для изго-

товления возможных проектных изделий или организации услуг. 

� Изучение конструкции и принципов работы устройств и систем управления 

техн и- кой, автоматических устройств бытовой техники. Сборка простых автоматических 

устройств из деталей конструктора. 
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� Практические работы по изготовлению проектных изделий посредством 

технологий плавления и литья (новогодние свечи из парафина или воска). Закалка и 

испытание твердости металла. Пайка оловом. Сварка пластмасс. Организация экскурсий и 

интегрированных уроков с учреждениями СПО соответствующего профиля. 

� Определение доброкачественности мяса птицы и других пищевых 

продуктов органолептическим и методом химического анализа. 

� Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об 

областях получения и применения химической энергии. 

� Определение микроорганизмов по внешнему виду. Создание условий для 

искусственного выращивания одноклеточных зеленых водорослей. Овладение 

биотехнологиями использования одноклеточных грибов на примере дрожжей. Овладение 

биотехнологиями использования кисломолочных бактерий для получения кисломолочной 

продукции (творога, кефира и др.). 

� Составление рационов для домашних животных, организация их кормления. 

Сбор информации и проведение исследования о влиянии на здоровье животных 

натуральных кормов. 

� Составление вопросников для выявления потребностей людей в качествах 

конкретного товара. Оценка качества рекламы в средствах массовой информации. 
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Примерный тематический план 

Модули и темы программы 

Количество учебных часов по 

годам по классам 

  7 8 

1. Методы и средства творческой и проектной деятель-

ности 

  4 2 

Творчество и проектная деятельность  
   

Этапы проектной деятельности 
 

 
  

Проектная документация 
  

4 
 

Дизайн при проектировании. 
Методы творческой и проектной деятельности 

   
1 

Экономическая оценка проекта. Реклама проекта 
   

1 
 

2. Производство   4 2 

Естественная и искусственная окружающая среда (техносфера)  
   

Производство и труд как его основа. Предметы труда 
 

 
  

Средства труда 
  

4 
 

Продукт труда. Современные средства контроля качества 
   

1 

Транспорт на производстве. Транспортировка жидкостей и газов 
   

1 

 

3. Технология   6 3 

Сущность технологии. Характеристика технологии разных 

производств 

 
   

Признаки технологии. Технологическая документация 
 

 
  

Технологическая культура производства и культура труда 
  

6 
 

Общая классификация технологий 
   

1 

Современные и перспективные технологии 21-го века 
   

2 
 

4. Техника   6 3 

Техника, её разновидности. Технический рисунок, эскиз и чертёж 
 

   

Конструкционные составляющие техники. Рабочие органы 
 

 
  

Двигатели и передаточные механизмы 
  

6 
 

Органы управления и системы управления техникой. Системы 

управления 

   
1 

Механизация и автоматизация современного производства 
   

1 

Роботизация современного производства 
   

1 
 

5. Технологии получения, обработки, преобразования и 

использования материалов 

  8 4 
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Виды материалов и их свойства. Конструкционные, текстильные 

материалы, натуральная и искусственная кожа. Графическая 

документация 

 
   

Технологии механической обработки конструкционных 

материалов. Технологии сборки 

 
 

  

Машинная обработка конструкционных и текстильных материалов 
  

8 
 

Технологии термической обработки материалов. 
   

2 

Технологии обработки жидкостей и газов. Наукоёмкие технологии. 

Перспективные технологии 21-го века 

   
2 

 

6. Технологии обработки пищевых продуктов   8 4 

Рациональное питание. Технологии обработки овощей  
   

Технология обработки молока и кисломолочных продуктов. 

Технологии производства и использования круп, бобовых и 

макаронных изделий 

 
 

  

Технология приготовления мучных кондитерских изделий. 

Технологии обработки рыбы, морепродуктов 

  

8 2 

Особенности питания современного человека. Технологии 

обработки мяса домашней птицы и дичи 

   
1 

Технологии обработки и использования для питания мяса 

домашних и диких животных 

   

1 

 

7. Технологии получения, преобразования и использо-

вания энергии 
  6 

3 

Работа и энергия. Виды энергии. Механическая энергия. Энергия 

волн 
 

   

Технологии получения, преобразования и использования тепловой 

энергии 

 

 

  

Технологии получения, применения энергии магнитного поля и 

электрической энергия 

  

6 

 

Технологии получения и использования химической энергии 
   

2 

Технологии получения и применения ядерной и термоядерной 

энергии 

   

1 

 

8. Технологии получения, обработки и использования 

информации 

  6 3 

Информация и её виды  
   

Способы отображения информации 
 

 
  

Технологии получения информации 
  

6 
 

Технологии записи и хранения информации 
  

 
1 

Коммуникационные технологии 
  

 
2 
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9. Технологии растениеводства   8 4 

Культурные растения и агротехнологии  
   

Технологии использования дикорастущих растений 
 

 
  

Технологии разведения и использования грибов 
  

8 
 

Технологии выращивания и использования микроорганизмов 
   

2 

Технологии культивирования, гибридизации, реконструкции и 

генной инженерии в растениеводстве 

   

2 

 

10. Технологии животноводства   6 3 

Животные как объект технологий для удовлетворения по-

требностей человека 
 

   

Основные технологии животноводства 
 

 
  

Технологии разведения и содержания животных 
  

6 
 

Технологии кормления животных 
   

1 

Технологии разведения и клонирования животных 
   

2 
 

11. Социальные технологии   6 3 

Сущность и особенности социальных технологий. Характеристики 

личности человека 
 

   

Виды социальных технологий 
 

 
  

Методы сбора информации в социальных технологиях 
  

6 
 

Рынок и маркетинг. Исследование рынка. Особенности 

предпринимательской деятельности 

   
2 

Технологии менеджмента 
   

1 
ИТОГО   68 34 

 

  



14 

 

ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ   

7 КЛАСС (68 Ч) 

Темы, входящие 

в разделы 

программы 

Коли 

чество 

заня 

тий 

Тематическое 

планирование 

Характеристика видов 

деятельности учащихся 

Основные 

направления 

воспитательной 

деятельности 

1. Методы и 

средства твор-

ческой и про-

ектной дея-

тельности 

2 Создание новых идей методом 

фокальных объектов. 

Техническая документация в 

проекте. Конструкторская до-

кументация. Технологическая 

документация в проекте 

Получать представление о методе 

фокальных объектов при создании 

инновации. Знакомиться с видами 

технической, конструкторской и 

технологической документации. 

Проектировать изделия методом 

фокальных объектов 

1, 2, 5 

2. Производство 2 Современные средства 

ручного труда. Средства труда 

современного производства. 

Агрегаты и производственные 

линии 

Получать представление о 

современных средствах труда, 

агрегатах и производственных 

линиях. 

Наблюдать, собирать 

дополнительную информацию и 

выполнять реферат о средствах 

труда. Участвовать в экскурсии на 

предприятие 

1, 2, 5 

3. Технология 3 Культура производства. 

Технологическая культура 

производства. Культура труда 

Осваивать новые понятия: культура 

производства, технологическая 

культура и культура труда. Делать 

выводы о необходимости при-

менения культуры труда, культуры 

производства и технологической 

культуры на производстве и 

общеобразовательном учреждении. 

Собирать дополнительную 

информацию о технологической 

культуре работника производства 

1, 2, 5 

4. Техника 3 Двигатели. Воздушные 

двигатели. Гидравлические 

двигатели. Паровые двигатели. 

Тепловые машины 

внутреннего сгорания. 

Реактивные и ракетные 

двигатели. Электрические 

двигатели 

Получать представление о 

двигателях и их видах. 

Ознакомиться с отличиями 

конструкций двигателей. Выполнять 

задания работы на станках 

1, 2, 5 

5. Технологии 

получения, об-

работки, пре-

образования и 

использования 

4 Производство металлов. 

Производство древесных 

материалов. Производство 

синтетических материалов и 

пластмасс. Особенности 

Получать представление о 

производстве различных материалов 

и их свойствах. Знакомиться с 

видами машинной обработки кон-

струкционных и текстильных 

1, 2, 5 
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материалов производства искусственных 

волокон в текстильном 

производстве. Свойства искус-

ственных волокон. 

Производственные технологии 

обработки конструкционных 

материалов резанием. Произ-

водственные технологии 

пластического формования ма-

териалов. Физикохимические 

и термические технологии 

обработки материалов 

материалов, делать выводы об их 

сходствах и отличиях. Выполнить 

практические работы по изготов-

лению проектных изделий на основе 

обработки конструкционных и 

текстильных материалов с помощью 

ручных инструментов, при-

способлений, станков, машин 

6. Технологии 

обработки пи-

щевых продуктов 

4 Характеристики основных 

пищевых продуктов, 

используемых в процессе 

приготовлений изделий из 

теста. Хлеб и продукты хле-

бопекарной промышленности. 

Мучные кондитерские изделия 

и тесто для их приготовления. 

Переработка рыбного сырья. 

Пищевая ценность рыбы. 

Механическая и тепловая 

кулинарные обработки рыбы. 

Нерыбные пищевые продукты 

моря. Рыбные консервы и 

пресервы 

Получать представление и освоить 

технологии приготовления мучных 

кондитерских изделий 

Знакомиться с технологиями 

обработки рыбы, морепродуктов и 

их кулинарным использованием. 

Получать представление, 

анализировать, 

полученную информацию и делать 

выводы о сходствах и отличиях 

изготовления рыбных консервов и 

пресервов 

Осваивать методы определение 

доброкачественности мучных и 

рыбных продуктов. Готовить 

кулинарные блюда из теста, рыбы и 

морепродуктов 

6, 7, 8 

7. Технологии 

получения, 

преобразования и 

использования 

энергии 

3 Энергия магнитного поля. 

Энергия электрического тока. 

Энергия электромагнитного 

поля 

Получать представление о новых 

понятиях: энергия магнитного поля, 

энергия электрического тока, 

энергия электромагнитного поля. 

Собирать дополнительную 

информацию об областях получения 

и применения магнитной, 

электрической и электромагнитной 

энергии. 

1, 2, 5 

8. Технологии 

получения, об-

работки и ис-

пользования 

информации 

3 Источники и каналы 

получения информации. 

Метод наблюдения в 

получении новой информации. 

Технические средства 

проведения наблюдений. 

Опыты или эксперименты для 

получения новой информации 

Знакомиться, анализировать и 

осваивать 

технологии получения информации, 

методы и средства наблюдений. 

Проводить исследования и 

формировать представления о мето-

дах и средствах наблюдений за 

реальными процессами 

1, 2, 5 
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9. Технологии 

растениеводства 

4 Грибы. Их значение в природе 

и жизни человека. 

Характеристика искусственно 

выращиваемых съедобных 

грибов. Требования к среде и 

условиям выращивания 

культивируемых грибов. 

Технологии ухода за 

грибницами и получение 

урожая шампиньонов и 

вёшенок. Безопасные техно-

логии сбора и заготовки 

дикорастущих грибов 

Ознакомиться с особенностями 

строения одноклеточных и 

многоклеточных грибов, с ис-

пользованием одноклеточных и 

многоклеточных грибов в 

технологических процессах и 

технологиях, с технологиями 

искусственного выращивания 

грибов. Усваивать особенности 

внешнего строения съедобных и 

ядовитых грибов. Осваивать 

безопасные технологии сбора 

грибов. Собирать дополнительную 

информацию о технологиях 

заготовки и хранения грибов 

1, 5, 7 

10. Технологии 

животноводства 

3 Корма для животных. Состав 

кормов и их питательность. 

Составление рационов кормле-

ния. Подготовка кормов к 

скармливанию и раздача 

животным 

Получать представление о 

содержании животных как элемента 

технологии преобразования 

животных организмов в интересах 

человека. Знакомиться с 

технологиями составления рационов 

кормления различных животных и 

правилами раздачи кормов 

1, 5, 7 

11. Социально-

экономические 

технологии 

3 Назначение социологических 

исследований. Технология 

опроса: анкетирование. 

Технологии опроса: интервью 

Осваивать методы и средства 

применения социальных технологий 

для получения информации. 

Составлять вопросники, анкеты и 

тесты для учебных предметов. 

Проводить анкетирование и 

обработку результатов 

1, 5, 7 

Итоговое занятие  Обобщающая беседа по 

изученному курсу 

 2, 5, 7 
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8 КЛАСС (34Ч) 

Темы, входящие 

в разделы 

программы 

Коли 

чество 

заня 

тий 

Тематическое 

планирование 

Характеристика видов 

деятельности учащихся 

Основные 

направления 

воспитательной 

деятельности 

1. Методы и 

средства твор-

ческой и про-

ектной дея-

тельности 

2 Дизайн в процессе 

проектирования продукта труда. 

Методы дизайнерской дея-

тельности. Метод мозгового 

штурма при создании инноваций 

Знакомиться с возможностями 

дизайна продукта труда. 

Осваивать методы творчества в 

проектной деятельности. 

Участвовать в деловой игре: 

«Мозговой штурм». 

Разрабатывать конструкции 

изделия на основе 

1, 2, 5 

2. Производство 2 Продукт труда. Стандарты 

производства продуктов труда. 

Эталоны контроля качества 

продуктов труда. Измерительные 

приборы и контроль 

стандартизированных характери-

стик продуктов труда 

Получить представление о 

продуктах труда и 

необходимости использования 

стандартах для их производства. 

Усваивать влияние частоты 

проведения контрольных 

измерений с помощью различных 

инструментов и эталонов на 

качество продуктов труда. 

Собирать дополнительную 

информацию о современных 

измерительных приборах, их от-

личиях от ранее существовавших 

моделей. Участвовать в 

1, 2, 5 

3. Технология 3 Классификация технологий. 

Технологии материального 

производства. Технологии 

сельскохозяйственного 

производства и земледелия. 

Классификация информационных 

технологий 

Получать более полное 

представление о 

различных видах технологий 

разных производств. 

Собирать дополнительную 

информацию о видах отраслевых 

технологий 

1, 2, 5 

4. Техника 3 Органы управления 

технологическими машинами. 

Системы управления. Автома-

тическое управление 

устройствами и машинами. 

Основные 

Получать представление об 

органах управления техникой, 

системе управления, об осо-

бенностях автоматизированной 

техники, автоматических 

устройств и машин, станков с 

ЧПУ 

1, 2, 5 
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  элементы автоматики. 

Автоматизация производства 

кой, автоматических устройств 

бытовой техники. Выполнить 

сборку простых автоматических 

устройств из деталей 

специального конструктора 

1, 2, 5 

5. Технологии 
получения, об-
работки, пре-
образования и 
использования 
материалов 

4 Плавление материалов и отливка 

изделий. Пайка металлов. Сварка 

материалов. Закалка материалов. 

Электроискровая обработка 

материалов. Электрохимическая 

обработка металлов. 

Ультразвуковая обработка 

Получить представление о 

технологиях термической 

обработки материалов, плавления 

материалов и литье, закалке, 

пайке, сварке. Выполнять 

практические работы по 

изготовлению проектных изделий 

6, 7, 8 

6. Технологии 
обработки пи-
щевых продуктов 

4 Мясо птицы. Мясо животных Знакомиться с видами птиц и 

животных, чьё мясо используется 

в кулинарии. Осваивать правила 

механической кулинарной 

обработки мяса птицы и 

животных. Получить пред-

ставление о влиянии на здоровье 

1, 2, 5 

7. Технологии 
получения, 
преобразования и 
использования 
энергии 

3 Выделение энергии при 

химических реакциях. 

Химическая обработка 

материалов и получение новых 

веществ 

Знакомиться с новым понятием: 

химическая энергия. Получить 

представление о превращении 

химической энергии в тепловую: 

выделение тепла, поглощение 

тепла. Собирать дополнительную 

информацию об областях по-

1, 2, 5 

8. Технологии 
получения, об-
работки и ис-
пользования 
информации 

3 Материальные формы 

представления информации для 

хранения. Средства записи 

информации. Современные 

технологии записи и хранения 

информации 

Ознакомиться с формами 

хранения информации раньше и 

теперь. Получать представление 

и анализировать информацию о 

характеристиках средств записи и 

хранения информацию. 

Анализировать представление 

компьютера как средства 

получения, обработки и записи 

информации. Подготовить и 

1, 5, 7 

9. Технологии 
растениеводства 

4 Микроорганизмы их строение и 

значение для человека. Бактерии 

и вирусы в биотехнологиях. 

Культивирование одноклеточных 

зелёных водорослей. Исполь-

зование одноклеточных грибов в 

биотехнологиях 

Получать представление об 

особенностях строения 

микроорганизмов (бактерий, 

вирусов, одноклеточных 

водорослей и одноклеточных 

грибов). Получать информацию 

об использовании 

1, 5, 7 
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10. Технологии 
животноводства 

3 Получение продукции 

животноводства. Разведение 

животных, их породы и 

продуктивность 

Получить представление о 

получении продукции 

животноводства в птицеводстве, 

овцеводстве, скотоводстве. 

Ознакомиться с необходимостью 

постоянного обновления и по-

полнения стада. Усвоить 

1, 5, 7 

11. Социальные 
технологии 

3 Основные категории рыночной 

экономики. Что такое рынок. 

Маркетинг как технология 

управления рынком. Методы 

стимулирования сбыта. Методы 

исследования рынка 

Получить представление о рынке 

и рыночной экономике, методах 

и средствах стимулирования 

сбыта. Осваивать характеристики 

и особенности маркетинга. 

Ознакомиться с понятиями: 

потребительная стоимость и цена 

1, 5, 7 

Итоговое занятие 1 Обобщающая беседа по 

изученному курсу 

 2, 5, 7 
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